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Bienvenue au Bistro de Montcaud 

Menu du Chef
 

Amuse-bouche, entrée, plat, fromage ou dessert | 54 

Les entrées 

Pâté en croûte de volaille, foie gras et pickles de légumes | 18 

Thon rouge de Méditerranée, asperges,  
houmous de pois chiches et jambon de bœuf cecina | 18 

Foie gras du Gubernat, fruit de la passion,  
chutney de mangue au vinaigre de calamansi et brioche toastée (supp. menu +6) | 24 

Les plats 

Saint Pierre, mousseline de petit pois à la menthe, asperges et oignons grelots | 36 

Magret de canard, millefeuille de pommes de terre,  
carottes fanes, champignons | 36 

 
Filet de bœuf façon Rossini, foie gras poêlé, duxelles de champignons,  

sauce aux morilles et pommes dauphines (supp. menu +14) | 48 
 

Sole meunière, wok de légumes et pommes dauphine (supp. menu +14) | 48 

Les desserts 

Plateau de fromages affinés et condiments | 12 

Paris-Brest 100% cacahuètes | 12 

Tarte au citron, meringue vapeur et sorbet au citron | 12  

Riz au lait, confit de fraises, crémeux noisettes et sorbet fraises-citron vert | 12 



 

 

 


