©

Menu de la Saint Valentin

Menu bistronomique en 4 séquences | 95

Saumon confit en basse température, raifort et ceufs de truite

* %k k

Terrine de foie gras marbrée a la truffe,
gel de porto et frisée fine

*kk

Saint-Jacques, espuma de topinambours,
crumble d la noisette et jus de viande acidulé

* k%

Filet de veau, pomme Darphin,
butternut et poélée de champignons

* k%

Pomme verte, combava, mousse a la vanille et citron vert

* k%

Mignardises

Nos prix sont en euro TTC et service compris
Viandes et poissons origine France
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