
 

Menu autour du homard 

4 temps | 98 EUR   

 

 

Royale de homard, brunoise des pinces,  

corail et consommé des carcasses au gingembre et citronnelle 

*** 

Raviole de homard, bisque corsée,  

écume de crustacés et herbes fraiches  

*** 

Queue de homard rôtie, céleri rave et beurre blanc au verjus 

*** 

Crémeux passion, ananas flambé,  

espuma au citron vert et sorbet exotique 

 

 
Poisson : origine France  

Nos prix sont TTC et service compris 
 

Disponible le vendredi 4 décembre 2026 au dîner,  
samedi 5 décembre 2026au déjeuner et au dîner  

et le dimanche 6 décembre 2026 au déjeuner  


