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Bienvenue au Cèdre de Montcaud, 

Nous vous souhaitons une excellente dégustation. 

Menus et accords 

Montcaud | 5 services | 135 

4 verres | 66   

Cèdre | 7 services | 185 

menu servi à l’ensemble de la table 

6 verres | 88 

Nos fournisseurs 

Foie gras | La Ferme du Gubernat à Saint-Laurent de Carnols 

Huile d’olive | Eric martin « La Magnanerie » 

Safran | Manjolive à Sabran 

Miel de Montcaud | Récolté dans le parc par nos soins 

Fromages affinés | Chèvre frais du mont bouquet 

Asperges | Monsieur Chenivesse à Sabran  

 

Chef de cuisine  

Matthieu Hervé 



Viandes et poissons origine France 

 

 

Pissaladière 

Macaron | Foie gras | Carthagène 

Quinoa | Tourteau | Caviar osciètre 

*** 

Truites des Fumades * 

Pain feuilleté | Olives 

Huitre Tarbouriech | Sarrasin | Echalotes 

Sériole | Amandes | Pomme et céleri 

Homard bleu | Haricots verts | Morilles | Verveine * 

Rouget | Safran | Soupe de poisson 

Volaille de Bresse | Artichauts | Noix de Cajou 

Chèvre | Miel | Granola * 

Agrumes | Champagne * 

Chocolat | Cerise | Génépi 

Mignardises 

 

 


