©

Menu de Noél
98€ par personne

Arancini au comté et d la fruffe
Sablé brebis, oignons doux, moutarde
Tacos truite, tarama et ceufs de fruite

* Kk

Saumon mi-cuit, raifort, pomme, céleri et caviar osciétre

* Kk

Terrine de foie gras, coing et brioche fagon pain d’épices

* Kk

Raviole de homard, céleri ef bisque crémée

*kk

Chapon en brioche, IEgumes anciens, chataignes
et jus au vin jaune

* Kk k

Barisien 4 la truffe et mesclun a I'nuile de noisette
(supp +12€)

* k%

Poire, miel truffé, vanille ef noix de pécan

Menu sous réserve de changement
Disponible au déjeuner et au diner
Jeudi 25 décembre 2025



Diner de la Saint Sylvestre 2025

185€ par personne

Canapés apéritifs
R oo
Carpaccio de homard, raifort et caviar osciétre

EIRCS

Mosaique de foie gras, courge ef chapon,
butternut en pickles et mandarine

R O
Croc Saint Jacques, topinambours et fruffe noire

R Do

Saint-Pierre, sauce champagne,
chou-fleur braisé et vierge de chou-fleur et noisettes

@ o

Boeuf Wagyu, pressé de cepes,
jus aux porto et oignons grelots

R O
Chocolat grand cru, gianduja, poire et espuma vanille
R O

Mignardises

Menu sous réserve de changement
Disponible au diner
Mercredi 31 décembre 2025



